MEZCLADORA/BATIDORA

e Disenos de cubierta de rejilla o tapa disponibles.

e Controles Allen-Bradley estandar o totalmente
programables.

e Los disefos de paletas opcionales incluyen
agitadores tipo paleta (estandar o de traslape) o de
cinta. El disefio de paletas de traslape requiere una
descarga en la base.

e (Capacidades desde 100 Ib (45 kg) hasta 15,000 Ib
(6,800 kg).

e Aceptada por USDA y aprobada por CE.
Construida de acuerdo a los principios de disefo
de equipamiento sanitario del AMI.
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COZZINI MIXING SYSTEMS

El sistema unico de seguridad
de la puerta de descarga sobre
el centro aseqgura el cierre
durante las interrupciones de
servicios publicos.

Sellos de la flecha unicos,
herméticos y de rapida liberacion
para un higiénico lavado
completo.
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MEZCLADORA/BATIDORA

Las unidades de la serie mezcladora/batidora de Cozzini (CMB) estan disenadas para realizar trabajos
pesados y han sido construidas para durar muchos anos. Pocas partes se desgastan por lo que su uso y
mantenimiento son econémicos.

La serie CMB es usada en todo el mundo para numerosas aplicaciones de mezclado/batido, tales como
premezclas de carne, operaciones con carne molida, mezclado de ingredientes de férmula para cereales,
especias, vegetales, etc. Para aplicaciones que requieren un control preciso de la temperatura, se
encuentran disponibles sistemas de enfriamiento por cubierta de glicol o inyeccién de CO..

La serie CMB garantiza un rendimiento de gran volumen y eficiencia en la carga y descarga. Construccién
de acero inoxidable de alta calidad con finos acabados sanitarios.
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